
全国調理師養成施設協会 東北地区協議会 
令和８年度 第１回定例会 研修会 

 

令和８年９月２５日（金） １５時３０分から（１５時から受付） 

※研修会は１時間程度を予定しております 

日本調理技術専門学校（郡⼭市安積 4-229 Tel. 024-946-8600） 

※全調協東北地区会員校向けの研修ですが、どなたでも無料で聴講が可能です 参加申込要。 

 

演題：「これからの日本料理」 

講師 和食料理人（日本調理技術専門学校 名誉校長） 

            野 崎  洋 光 様 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

お申し込みは９月１０日までに上記にお電話かメールにてお願いします 

〒981-0917 
 宮城県仙台市青葉区葉山町１－１０ 
 宮城調理製菓専門学校 内 
 東北地区協議会 事務局 担当 大橋 
  電話 ０２２－２７２－３１３１ 
  Mail ohashi-m@miyacho.ac.jp 

野崎洋光様 

福島県石川郡古殿町に生まれる。 

学校法人石川高等学校卒。都内の専門学校を卒業後、東京グランドホテル（和食部）に入社。５年の修業を経て、

八芳園へ。１９８０年に東京都港区西麻布の「とく山」の料理長に就任。 

１９８９年、西麻布に「分とく山」を開店し、総料理長となる。 ２００４年のアテネオリンピックでは、当時の長

嶋茂雄監督の依頼により野球日本代表チームの総料理長を務めている。 

２０２３年、分とく山を勇退。 

現在は和食料理人として各種メディアを通して、調理科学、栄養学をふまえた理論的な料理法に基づくわかりやす

い和食を提唱。 


