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公益社団法人全国調理師養成施設協会(会長：服部幸應、所在地：東京都渋谷区) は、調理師学校の
学生・生徒がこれまでに学校で学んだ調理技術を競う大会「第37回調理師養成施設調理技術コンクール
(通称：グルメピック)」の地区大会（予選）を全国各地区で開催し、全国大会(決勝)の出場者を選出しました。
全国大会は、 2022年２月22日（火）に行われます。

調理師学校生全国No.1を決めるコンクール「グルメピック」
全国大会出場者決定

地区大会を突破した23校の選手が２月22日(火)の全国大会に出場

News Release
報道関係各位
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学内選抜を経て、全国各地の調理師学校から計133名が出場した地区大会では、選手が日本・西洋・中

国のいずれかの料理部門を選択し、規定の課題を制限時間以内に調理しました。調理師学校の教員等に
よる審査のもと、調理の基礎的技術を競い、以下の学校に所属する選手が全国大会出場権を得ました。

1 宮城調理製菓専門学校 宮城県仙台市青葉区葉山町1-10 022(272)3131
2 つくば栄養医療調理製菓専門学校 茨城県牛久市ひたち野東1-14-8 029(870)5454
3 国際テクニカル調理製菓専門学校 栃木県宇都宮市大通り4-1-19 028(622)3090
4 群馬調理師専門学校 群馬県前橋市小屋原町1145-1 027(266)7945
5 国際調理製菓専門学校 新潟県新潟市中央区古町通6番町953-1 025(210)8805
6 服部栄養専門学校 東京都渋谷区千駄ヶ谷5-25-4 03(3356)7171
7 東京調理製菓専門学校 東京都新宿区西新宿7-11-11 03(3363)9181
8 武蔵野調理師専門学校 東京都豊島区南池袋3-12-5 03(3982)6151
9 東京誠心調理師専門学校 東京都大田区蒲田3-21-4 03(3734)4411
10 岐阜調理専門学校 岐阜県岐阜市橋本町1-10-1 ｱｸﾃｨﾌG2階 058(263)8171
11 東海調理製菓専門学校 静岡県浜松市中区板屋町101-11 053(413)2005
12 中央調理製菓専門学校静岡校 静岡県静岡市葵区七間町15-1 054(251)0654
13 名古屋調理師専門学校 愛知県名古屋市瑞穂区新開町5-3 052(871)3781
14 山本学園情報文化専門学校 愛知県知立市池端1-13 0566(81)2151
15 名古屋辻学園調理専門学校 愛知県名古屋市西区則武新町3-9-26 052(589)8488
16 京都調理師専門学校 京都府京都市右京区太秦安井西沢町4-5 075(802)0191
17 育成調理師専門学校 兵庫県尼崎市開明町2ｰ30ｰ2 06(6411)6921
18 神戸国際調理製菓専門学校 兵庫県神戸市中央区栄町通3-5-1 078(335)1815
19 キッス調理技術専門学校 香川県高松市天神前9-25 087(831)0787
20 愛媛調理製菓専門学校 愛媛県松山市勝山町1-1-5 089(943)7151
21 RKC調理製菓専門学校 高知県高知市南久万58-1 088(822)8234
22 平岡調理・製菓専門学校 福岡県小郡市大保1451 0942(72)8881
23 大和青藍高等学校 福岡県直方市日吉町10-12 0949(22)0533
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■全国大会概要

2022年２月22日（火）に実施される全国大会では、いよいよ調理師学校生No.1が決定します。地区大会を
通過した選手は、以下の課題を全国大会当日に仕上げられるように、繰り返し練習を重ねています。

・日程 2022年2月22日（火）

・作業会場 武蔵野調理師専門学校

※授賞式は非公開になりました。なお、作品の一般公開もありません。

・出場者 地区大会通過者計４４人（日本料理部門17人、西洋料理部門17人、中国料理部門10人）

・課題 規定の応用課題 [部門ごとに料理２作品]

・審査項目 調理技術や衛生管理、盛り付けの美しさなどについて審査し、その合計得点を競う。

・審査委員 調理師学校の教員及び著名なシェフ等

・賞 内閣総理大臣賞、参議院議長賞、厚生労働大臣賞、文部科学大臣賞、農林水産大臣賞、

観光庁長官賞 等

過去の全国大会調理作業風景

＜当リリースのお問い合わせ＞
公益社団法人全国調理師養成施設協会 〒151-0053 東京都渋谷区代々木2-13-4 新中央ビル３階

TEL:03-3374-5381    FAX:03-3374-6401   E-mail:koho@jatcc.or.jp 担当：大矢・小熊

■公益社団法人 全国調理師養成施設協会とは？
1973年(昭和48)設立。全国213校の調理師養成施設（いわゆる調理師学校）を会員とし、質
の高い調理師の養成に力を注いでいる。主な事業は教材の出版、各種資格付与事業、「調
理技術教育学会」、当大会の運営等。
調理師養成教育は、専修学校をはじめとして、高等学校、各種学校、短期大学等さまざま
な学校群・教育課程で展開されている。

会長服部幸應

１ 名称 第37回調理師養成施設調理技術コンクール

＜第37回大会概要＞

５ 後援 厚生労働省、文部科学省、農林水産省、国土交通省観光庁及び調理関係15団体

４ 主催 公益社団法人 全国調理師養成施設協会

２ 出場対象者 全国の調理師学校(280校)に在籍する卒業見込者約14,000人(校長の推薦を受けた者)

３ 目的 調理師学校生の調理技術の向上に寄与し、社会で活躍できる人材を輩出することを目指す。

日本料理部門 西洋料理部門 中国料理部門

課題１ 海老しんじょ、清まし仕立て じゃがいものポタージュ 酢豚

課題２ 小鯛の姿作り
豚背肉のソテー、

シャルキュティエール風
青椒肉絲

制限時間 60分 60分 40分

グルメピックロゴマーク
過去の全国大会授賞式風景
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